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CALLE SAN BENITO,4 TFNO. RESERVAS 615559560

MENU EXCLUSIVO PARA EL 5 MAYO, DIA DE LA MADRE 2024

47 €

Reservas hasta completar aforo

APERITIVOS

Dlo de croquetas artesanas: de jamén y de cocido

Pastel artesano de centollo de Cantabria con salsa tartara

PRIMER PLATO INDIVIDUAL

Hojaldre relleno de espérragos naturales de Tudela y gambas con salsas mahonesa y rosa

A ELEGIR UN SEGUNDO PLATO POR PERSONA:

Unos dias antes necesitaremos la eleccion de los segundos platos.

Lomo de lubina a la bilbaina sobre patata panadera
bacalao al pilpil de verduras sobre pisto variado
Tartare de salmén, aguacate, mango y wakame sobre guacamole
Pulpo laminado con queso de tetilla fundido sobre crema de patata trufada
Musaka gratinada de morcilla de Cigales con berenjena asada
Carrillera de ternera al Ribera con crema de patata y chutney de manzana
Solomillo de vaca con parfait de foie al oporto
Chuleta de ternera Avilefia a la parrilla sin hueso

Steak tartar de ternera (elaborado en cocina al gusto picante del cliente)
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Canutillos rellenos de crema pastelera
0

Leche helada de baonza de Tordesillas en tulipa
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Agua, tinto Loculto 9 meses seleccion, Eresma Sauvignon blanc, café y chupito

MENU INFANTIL 24 €

Para nifios menores de 12 afios. El mend no se comparte.

Tallarines a la bolofiesa con queso a parte
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Tiras de pollo a la milanesa con patatas fritas
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Postre de los mayores, agua y refresco
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